
 

 

 

Herbst Winter Menü 2025 2026 im Marieneck 
Wählen Sie für Ihren Event ein komplettes Menü aus oder stellen Sie sich aus den Speisen eines zusammen 
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Fortuna 
 

Fischfilet in der Kokoskruste 
auf Thai Mango Salat  

* 
Keule vom Maishähnchen 

gebratene Nudeln | Kimchi 
* 

Weiße Mousse au Chocolat 
Papaya 

Herkules 
 

Zanderpäckchen mit Limettenschaum 
Tagliatelle 

* 
Kalbsinvoltini 

Kräuter-Risotto | Caponata 
* 

Schokoküchlein mit Vanille Parfait 

Diana 
 

Quinoa Apfel Salat 
Ziegenfrischkäse im Brickteig 

* 
Surf n Turf | Rinderfilet, Rotgarnele 

Chilisauce | Frühlingsgemüse 
* 

Zitronentarte | Buttermilcheiscreme 

Flora 
 

Gemüse Tempura | Glasnudelsalat  
* 

Wirsing-Tomatenrouladen 
gebackene Polenta | Chili-Ingwer 

Gurkenstreifen 
* 

Gegrillter Pfirsich mit Crumble  
Vanille Parfait 

Jupiter 
 

Minestrone | Knoblauch Crostini 
* 

Flank-Steak | BBQ-Sauce 
Hasselbackkartoffel | Sommergemüse 

* 
Limoncello Pannacotta 

Obst-Salsa 

Ceres 
 

selbstgemachte Tacos | Blumenkohl und 
Kichererbsen | Salsa Tatemada, Cebollas 

Encurtidas, Guacamole 
* 

Lammhüfte, Feigenkompott 
Auberginen-Tomaten Tortilla 

* 
Tarta Santiago | Crema Catalana Eis 

Weitere Menü- und Speisenauswahl auf marieneck.com/menue/ 

Nussknacker 
 

Süßkartoffel Kokos Süppchen 
gebratener Kräutersaitling aka. vegane 

Jakobsmuscheln 
* 

Wirsingroulade mit Grünkernfüllung 
Pilzrahmsauce, roter Röstzwiebel-Crunch 

* 
Walnuss Künefe, Orangen Kardamom-Eis 

Der Freischütz 
 

Kürbis-Sellerie-Ravioli, Apfel-Walnuss-Pesto 
* 

Hirschkalb Medaillons 
spicy Cumberland Jus 

Breznknödel, Terrine vom Wintergemüse 
* 

Schokoküchlein, Espresso-Eiscreme 

Lohengrin 
 

Zanderfilet auf Pastinaken-Stampf 
Lauchgemüse mit Orangen Buttersauce 

* 
Kalbsgeschnetzeltes 

Tagliatelle, Pilzragout, Pesto 
* 

Zimteis, Pflaumen, Crumble 

Die Zauberflöte 
 

Kartoffel Lauch Süppchen 
Knusprige vegane Speckscheiben 

* 
Gemüse Gewürzgulasch Kastenknödel vom 

Waldpilz, Cashew Kräuter Creme 
* 

Kürbis Muffin mit Spekulatiuseis 

Turandot 
 

Fruchtiger Rotkohl-Orangensalat 
crispy Tofu-Spieß 

* 
Entrecôte vom Rind, Rotweinjus 

Kürbis Gnocchi gebratener Radicchio 
Salbeibutter 

* 
Lebkuchen-Crumble, Aprikoseneis, Karamell 

La Bohème 
 

Linsen-Apfelsalat 
Honig Sesam Ziegenkäse im Filo Teig 

* 
geschmortes Kalbsbäckchen in seinem Jus 

Kräuter-Semmelknödel und glasierte 
Wurzelgemüse 

* 
Bratapfel mit Mandeleis 

https://kochkurs-koeln.de/menue/

