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Zeit fÃ¼r Ihren Kochkurs in KÃ¶ln!
Gemeinsames Teamkochen in der Kochschule Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld macht SpaÃŸ und stÃ¤rkt den Zusammenhalt.
Die Bindung zu Kollegen, Kunden und GeschÃ¤ftspartnern wird beim Teamevent gefestigt, ein Kochkurs ist eine exzellente Teambuilding-MaÃŸnahme mit positivem Erinnerungswert.
Erlebniskochen Kochkurse
Ãœber die Teamevent Kochkurse hinaus bietet die Kochschule Marieneck ein Erlebniskochen Programm mit unterschiedlichen Kochkurs Themen an, fÃ¼r dieÂ  es auch Geschenkgutscheine gibt.




[image: Das Teamevent Service im Marieneck begleitet die Kochkurse]


[image: ChefkÃ¶chin Brigitte Niessen leitet Kochkurse und Firmenevents im Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld]


[image: Chefkoch Stephan Jaud leitet Kochkurse und Firmenevents im Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld]


[image: BegrÃ¼ÃŸung zum Marieneck Firmenevent Kochevent]


[image: Holger Gelhar leitet Kochkurse und Firmenevents im Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld]


[image: Sommelier Marco Kramer begleitet Kochkurse und Firmenevents im Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld]


[image: Normen Jaeb leitet Kochkurse und Firmenevents im Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld]


[image: Tobis Barisch leitet Kochkurse und Firmenevents im Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld]




[image: Das Teamevent Service im Marieneck begleitet die Kochkurse]








Unsere ErlebniskÃ¶che
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Nochmals herzlichen Dank fÃ¼r das nette Event. Mir hat das Konzept sehr gut gefallen, v.a. weil man durch das zeitversetzte Fertigstellen der Gerichte immer wieder in der KÃ¼che zusammenkommt und nicht nur steif am Tisch sitzen bleibt.



Anja HÃ¶lscher, Bayer Health Care AG
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…auch im Namen unserer Konsuln mÃ¶chte ich mich ganz herzlich fÃ¼r das gelungene Erlebniskochen bedanken. … Die Produkte, die Sie verwenden sind von ausgezeichnetem QualitÃ¤t und das macht das gewisse Etwas aus. Das Essen war richtig lecker.



Rita van Schie,  Generalkonsulat des KÃ¶nigreichs der Niederlande





Leckere Kochkurs Teamevents
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Besten Dank fÃ¼r einen mehr als gelungenen Abend.

Mein Konferenzraum war heute Morgen â€œvery happyâ€� und vÃ¶llig begeistert.

SUPER :-)



Petra Kopp, Procter & Gamble
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Ich sage es gerne, unsere Erwartungen wurden in jeder Hinsicht Ã¼bertroffen.

Das ausgewÃ¤hlte Essen, die QualitÃ¤t, die AtmosphÃ¤re und ein Ã¼beraus sympathischer Koch, alles perfekt!

Lieben Dank â€“ wir sehen uns wieder, ganz sicher!



Herr John, Telekom Deutschland





Zufriedene TeamkÃ¶che
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Ganz herzlichen Dank fÃ¼r den grandiosen Abend bei Euch!

Das Feedback war (mal wieder) durchweg positiv! Das Essen und der Wein waren aber auch der Knaller; also wieder 1A-QualitÃ¤t Eurerseits.
Gerne nÃ¤chstes Jahr wieder :-) â€ž



Anna Lini Golde, itv Studios
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Alsoâ€¦ die Teilnehmer waren voll des Lobes und haben sich bei Euch sehr, sehr wohl gefÃ¼hlt! Exzellent, 5 Sterne deluxe! Das Besondere ist sicherlich die Mischung aus ProfessionalitÃ¤t und GemÃ¼tlichkeit. Das gibt es so nicht noch mal!



Dirk Egger, Deka Bank













Ankommen in der Kochschule
Der Firmen Kochkurs startet mit der BegrÃ¼ÃŸung des Team mit einem Aperitif, klassisch oder alkoholfrei

 Das MenÃ¼ wird gemeinsam zubereitet und serviert
Jeder kann beim Kochkurs - keiner muss - mitmachen. Wer eine Erfrischung mÃ¶chte kommt an die Weinbar.

Alle GetrÃ¤nke wÃ¤hrend des Kochevents sind inklusive
Alle GetrÃ¤nke sind im Preis des Teamkochens enthalten.

Zeit fÃ¼r intensive GesprÃ¤che in der KÃ¼che und am Tisch
Der Teamevent Kochkurs gibt ausreichend Zeit und Gelegenheit fÃ¼r ein GesprÃ¤ch am KÃ¼chenposten oder auÃŸerhalb der Reihe zu fÃ¼hren.

Genussvolle Erinnerung
Zum erfolgreichen Abschluss des Firmen-Kochevents gibt es die Rezepte zum Nachkochen.
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Das Kochkurs Teamevent Angebot

Das Programm fÃ¼r Ihren Teamevent Kochkurs in der Kochschule Marieneck fÃ¼r 12 bis 48 Teilnehmer (im November / Dezember fÃ¼r 16 bis 48 Personen) lÃ¤uft Ã¼ber 5 Stunden. Eine VerlÃ¤ngerung des Events ist bis maximal 0:00 Uhr mÃ¶glich und kann vorab dazu gebucht werden.
Hat die Gruppe am nÃ¤chsten Morgen einen frÃ¼hen Start mit Meeting und Gruppenarbeit empfehlen wir eine verkÃ¼rzte 4-Stunden Variante.

ANGEBOT PDF
Am Tag nach der Firmen-Veranstaltung erhalten Sie die Rechnung als PDF. Gerne kÃ¶nnen wir auch die Zahlung per PayPal, EC oder Kreditkarte im Anschluss an den Kochkurs-Event vornehmen.
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Die MenÃ¼auswahl fÃ¼r Ihren Kochkurs

Sie erhalten eine Liste mit SpeisenvorschlÃ¤gen fÃ¼r Ihren Firmenevent Kochkurs, aus denen Sie ein MenÃ¼ wÃ¤hlen oder sich selbst aus den einzelnen Komponenten zusammenstellen. Die Liste stellen wir saisonal fÃ¼r das FrÃ¼hjahr und zur Herbstsaison jeweils neu zusammen.
EinschrÃ¤nkungen ethischer, religiÃ¶ser oder gesundheitlicher Art berÃ¼cksichtigen wir gern. Am besten wÃ¤hlen Sie fÃ¼r die ganze Gruppe eine Vorspeise, ein Hauptgericht und ein Dessert.
Wir ergÃ¤nzen mit VorschlÃ¤gen nach den Vorgaben die Speisen um vegane-, vegetarische- oder andere Elemente die beachtet werden mÃ¼ssen.
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Die Teamevent Einteilung

Zu Ihrem Kochkurs Firmenevent sind die Stationen fÃ¼r die Zubereitung des von Ihnen gewÃ¤hlten MenÃ¼s aufgebaut.
Die KÃ¶che stellen die Kochposten vor und teilen die Aufgaben ein. Jeder so wie er mÃ¶chte. Eine Einteilung vorab ist nicht nÃ¶tig, kann aber gerne vorgenommen werden.
MÃ¶chten Sie, dass bestimmte Kollegen oder GÃ¤ste zusammen tÃ¤tig werden sprechen wir das zum Start am Besten ab.
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Die Kochkurs Teilnehmer Abrechnung

Wir benÃ¶tigen die Anzahl der Teilnehmer zur Absprache mit unseren Lieferanten und dem Personal bis drei Tage vor dem Kochkurs Teamevent. Diese Anzahl wird fÃ¼r die Rechnungstellung im Anschluss an das Teamkochen in der Kochschule Marieneck Ã¼bernommen.











Das Marieneck in KÃ¶ln Ehrenfeld
Die Kochschule bietet auf Ã¼ber 100mÂ² FlÃ¤che Platz fÃ¼r Teamevent Kochkurse, Teambuilding, gemÃ¼tliches Tafeln und Weintastings.
Die Arbeitsplatten sind rubust mit schwarzem Granit ausgestattet und bieten ausreichend Platz fÃ¼r das kreative Kocherlebnis fÃ¼r Gruppen von 12 bis zu 48 Teilnehmern. Seit Sommer 2022 behalten wir einen kÃ¼hlen Kopf beim Kochen, die Location ist mit einer Klimaanlage ausgestattet.
Die Ausstattung der Location ist auch fÃ¼r ein Meeting oder Workshop mit bis zu 16 Personen geeignet: Beamer, Leinwand WLAN, professionelle Musikanlage und ein Micro mit Mischpult stehen wÃ¤hrend des Events zur VerfÃ¼gung.
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â€žDa treffen sich Leute, die vielleicht das ganze Jahr Ã¼ber in ihrer eigenen Abteilung sitzen und nicht wissen, was die anderen genau machen. Die Zusammenkunft ermÃ¶glicht den Austausch, das Miteinanderreden.â€œ
Ulrich WÃ¼nsche,Â Professor fÃ¼r Eventkommunikation
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Reservieren Sie einen Termin fÃ¼r Ihren Teamevent Kochkurs in KÃ¶ln!

Vielen Dank fÃ¼r Ihre Nachricht. Wir melden uns!
×
Die Nachricht konnte nicht versendet werden. WÃ¼rden Sie es spÃ¤ter bitte noch einmal versuchen?
×



Termin fÃ¼r Ihren Kochevent



Ihr Name *

Email *



Firmenname

Telefonnummer



Ihre Nachricht an uns:
Nachricht senden

















Reservieren Sie Ihren Kochkurs Teamevent!



Teamevent Kochkurs PDF


Jetzt Termin anfragen!
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+49 (0)221 589 19 492
event@marieneck.com
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